


DIE DISTILLERIE LOUIS
MORAND & CIE SA DIE UBER
130-JAHRIGE GESCHICHTE
EINES
FAMILIEENUNTERNEHMENS

Seit ihrer Griindung 1889 ist die Distillerie Morand lokal
stark verankert. Enge Veerbundenheit mit dem Temorr,
Savoirfaire und bestandiges Streben nach Quialitat sind
nur einige der Elemente, die dem Familienuntemehmen
erlaubt haben, Uber Generationen hinweg so erfolgreich
zu bleiben und sich dabei neuen Konsumgewohnheiten
anzupassen, spezell was den Genuss von Alkohol
anbelangt.
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Die Distillerie produziert Likére, Limonaden, Sirups,
Trescherbréande und Eaux-de-vie, darunter die berihmte
Williamine® das Eau-de-vie aus Williamsbirnen. Nebst
seinen eigenen Produkten hat das Familienunternehmen
Getranke weiterer Hersteller an Hotels, Cafés, Restaurants
und Geschafte im Walllisvertrieben.

So hat das Getrankeangebot des Unternehmens im Lauf
der Zeit auch Bier, Apéritifs und Schweizer Mineralwasser
umfasst. Doch die Distillerie Morand ist mehr als ihr
Getrankeangebot, es ist die Geschichte einer Familie und
der vier Generationen, die das Savoirfaire ihrer Vorfahren
bewahrt und weitergegeben haben. Die Persénlichkeiten,
die sich in der Fihrung des Unternehmens gefolgt sind,
haben dessen Namen weit Gber das Wallis hinaus bekannt
gemacht, in derganzen Schweiz und im Ausland.

Das Produktangebot der Distillerie Morand umfasst nach
wie vor Likore, deren Rezepte von ihrem Griinder Ende des
19. Jahrhunderts entwickelt worden waren.
Unabhangigkeit, Loyalitdt, Pragmatismus, Selbstsicherheit
und der Wille, das Familienerbe zu erhalten und
weiterzugeben, sind die Starken, die die Distillerie
befdhigen, gleichzeitig innovativ zu sein und der
Familientradition verpflichtetzu bleiben.




QUALITAT

DAS BESTE DER FRUCHT
Ein Eau-de-vie von Morand ist ein
hochwertiges Produkt. Die Qualitét der in der
Distillerie eingekellerten Friichte entspricht
jener der Frichte, wie sie auf dem Markt
angeboten werden. Die in unseren Eaux-de-vie
und Likéren verarbeiteten Frichte sind frisch
und reif. Bei ihrer Ankunft in der Distillerie
werden sie von Hand aussortiert. Nur Friichte

von tadelloser




EAU-DE-VIE DE WILLIAMINE ®

Eau-de-vie aus Walliser Williamsbirnen AOP von hochster
Qualitat. Typisches, Fruchtaroma in der Nase, komplex,
harmonisch und nachhaltig im Abgang. 12 kg Williamsbirnen
fir 1 Liter Williamine®. Intensiv fruchtiges Aroma.
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ABRICOTINE

ABRICOTINE AOP

Eau-de-vie aus fur den
Kanton Wallis typischen
Luizet-Aprikosen. Die
besonders aromatische
und angenehm sauerlich-
susse Sorte verleiht
unserer Abricotine AOP
ihren unvergleichlichen
Charakter.

EAU-DE-VIE
D'ABRICOT

Fir dieses Eau-de-vie aus
Aprikosen werden
verschiedene Sorten aus
dem Wallis und Europa
verarbeitet. Die
Abricotine AOP ist
weniger intensiv als ihre
«grosse Schwester», aber
ebenso fruchtig im

Geschmack.
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WILLIAMINE SPECIALE

Eau-de-vie aus erstklassigen
Walliser Bio-Birnen AOP, mit
dem typischen Fruchtaroma
in der Nase, komplex,
abgerundet und nachhaltig
im Abgang.

Die Williamine® Réserve LM
48% Vol. ist spritziger und
intensiver und in einer
eleganten Metallhulle
erhaltlich.
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EAU-DE-VIE

EDV de Kirsch : Dieses Eau-de-vie
aus Schweizer Kirschen gelangtin
Tanks zur Ausreifung, danach wird
sein Alkoholgehalt mit Walliser
Gletscherwasser auf 40% Vol.
reduziert. Ein ausgezeichneter
Digestif und ideal fur ein Fondue.

Zwetschgen-EDV: Die Fellenberg-
Zwetschgen werden entsteint und
danach mit ausgewahlten Hefen
langsam fermentiert. Die
Destillation in Kupferbrennkesseln
mit dreistufiger
Rektifikationskolonne ergibt einen
Alkohol von 70% Vol., aromatisch
und charaktervoll. Das hochgradige
Eau-de-vie wird danach in Tanks
gelagert. Es braucht mehrere
Monate, bis es voll ausgereift ist.
Anschliessend wird der
Alkoholgehalt mit Walliser
Gletscherwasser auf 40% Vol.
reduziert.




Dowce de:

Die Likdre «Douce de» auf Basis von Eau-de-vie aus Walliser Williamsbirnen AOP, Walliser
Aprikosen oder Walliser Quitten sind der ideale Kompromiss zwischen Eau-de-vie und Likor.
Mit 30° haben die hochwertigen «Douces de» einen geringeren Alkoholgehalt.

lhr typisches Fruchtaroma in der Nase, perfekte Ausgewogenheit und ihr nachhaltiger Abgang
haben Frauen und Manner jeden Alters zu Gberzeugen vermocht. Unsere Likore «Douces de»
sind im Format 50 cl erhaltlich. Die Walliser Friichte werden beim idealen Reifegrad gepfliickt.
Zum Teil reifen sie in Harassen nach, zum Teil werden sie direkt von Hand sortiert, entsteint
und fermentiert. Nach dieser ersten natlrlichen Umwandlung erfolgt die Destillation.
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Unsere Linie «CEEUR» haben wir fir die echten Geniesser kreiert. Die « CEURS» sind die
Rolls Royce der Eaux-de-vie. Fur die Produktion einer Flasche von 50 cl braucht es
doppelt so viele Friichte.

In der Mitte des Destillationsprozesses, wenn das sogenannte «cceur de chauffe»
entsteht, wird fur diese Likdre nur die aromatisch intensivste Subtsanz, der Herzteil des
Mittellaufs eingefangen. Sie begeistern durch ausgepragtes Fruchtaroma in der Nase
und intensiven Fruchtgeschmack am Gaumen, sind harmonisch, geschmeidig und
nachhaltigim Abgang.

Die Linie «Coeur» umfasst die drei typischen Walliser Friichte: die Walliser Williamsbirne
AQP, die Walliser Luizet-Aprikose AOP und die Quitten aus unseren Obstgarten.
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FRUIT

Sie vereinen Walliser Frucht
und Eau-de-vie. Die Aprikose
sorgt fir Substanz und Aroma,
das vom Eau-de-vie

intensiviert wird.

Zusammen bieten sie das
Beste aus dem Walliser
Obstgarten. Die aromatischen
fruchtigen SUR FRUIT sind die
Walliser Art, nach dem Essen
oder zum Kaffee einen
Genussmoment
einzuschalten.
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LIQUEUR DE
WILLIAMINE ®
Moitié Moitié

Die «Moitié Moitié» ist eine
Genfer Tradition. Sie vereint
die Williamine® in ihrer
klassischen Form als Eau-de-
vie und den Williamine®-
Likor. Letzterer macht das
Eau-de-vie lieblicher und
verleihtihm eine schone
Bernsteinfarbe. Weil diese
Mischung so erfolgreich und
so stark gefragt ist, bieten wir
sie fertig gemischt und bereit
zum Servieren als Williamine®

R
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Moitié Moitié an. Die Flasche WMoctss O Hod

ist dieselbe wir fur den Likor
Williamine®, mit eleganter
brauner Etikette.
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TROPLE SEC

LIQUEUR D'ORANGE

Der Triple Sec ist ein hochwertiger
Likor auf der Basis von
Orangenschalen-Destillat. Die
Orangenschalen werden mazeriert
und danach bei sehr hohen
Temperaturen in unseren
Brennkesseln von 1889 destilliert.
Nach mehrmonatiger Ruhepause
wird das Destillat auf 40% Vol.
reduziert und leicht gezuckert. Der
Likor ist dem Cointreau ahnlich, wird
als Digestif genossen und schmeckt
auch hervorragend in Cocktails oder
auf einem Dessert.

Cognac a I'Orange: Die Distillerie
lasst einen hochwertigen Cognac

langsam im Keller reifen. Danach
wird der Cognac mit Orange und
Zucker aromatisiert. Das Ergebnis ist
ein delikater Likor, der den
Charakter der Rebe und die Sisse
der Orange vereint. Er ist ein idealer
Digestif, kann in Cocktails und auch
in der Gastronomie verwendet
werden.




PFLANZENLIKOR

Unsere Taler und Berge sind bekanntfir ihre Pflanzen und Krauter,
einige davon sind sogar selten und kommen nur im Kanton vor.
Entdecken Sie unsere Spirituosen auf Basis von Pflanzen.

Die Pflanzenlikore gehorten zu den ersten Likdren der Distillerie
und werden seit tber einem Jahrhundertvon unserer Kundschaft

sehr geschatzt.
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B3X steht fur «Bitter 3
Sterne», so nannten
W | | KundenundKennerden
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& 4 von 1910 bis 2005,
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W, ,  | MENTHE VERTE

Pflanzenlikor auf Basis von
Minze. In der Nase
typisches belebendes
Aroma der
«gletscherfrischen» Minze.
Am Gaumen ausgewogen,
sehr komplexer
Krautergeschmack.Seine
Susse sorgt flir einen
nachhaltigen Abgang.
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~_ LIQUEURDU /) i
~ GRAND ST-BERNARD

Er ist das erste Produkt,
das die Distillerie Morand
1889 kreiert hat.

In der Nase und am
Gaumen komplex.
Abgerundet und lieblich.
Die angenehme Susse ist
dem Honig zu verdanken
und sorgt flr einen
nachhaltigen,langen
Abgang.
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ALATA

Seit 2017 bietet ALATA eine
Linie von innovativen
alkoholischen Getranken auf
Basis erstklassiger lokaler
Inhaltsstoffe. Nach dem Erfolg
des Walliser Gin, aber auch
um die Marke zu erhalten und
Synergien zu nutzen, haben
sich das Start-up ALATA und
die traditionsreiche Distillerie
Morand zur Zusammenarbeit

entschlossen.

Nebst dem Swiss Gin
ubernimmt die Distillerie
Morand die Produktion und
den Vertrieb von zwei
weiteren wichtigen ALATA-
Produkten: Rosa Wermut und
Aperitivo. Damit erweitert sie
ihr Angebot im Bereich
Cocktails und Mixologie.

MORAND

DISTILLERS SINCE 1888

S ) ATH |

APERITTVO

APERITIF DES ALPES SUISSES s

M:IS‘III.LERS SINCE 1889

ROSH !

VERMOUTH VALAISAN

SWISS GIN

AUX POIRES DU VALAIS
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BANQERO

Die BANQERO-Rums werden
aus den besten Rohstoffen
nach traditioneller Methode
in der Schweiz hergestellt.

Das Ergebnis sind
einzigartige Produkte, die in
der Welt des Rums zurzeit
von unerreichter Qualitat
sind.
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ALPINE VIBES

In den Bergen pflegt man Sl =55

das Beisammensein und 7 i ;
tauscht am Ende des Tags N\ Fomm—
seine Erlebnisse aus: einen [ i
sportlichen Erfolg, einen From—

Moment der Entspannung,

die Entdeckung einer
Landschaft ...

Wie kann man den
einzigartigen Spirit der Alpen
einfangen und die positiven
Schwingungen weitertragen? ALPINE
Dieser Herausforderung stellt
sich Alpine Vibes mit der
Kreation eines modernen
Getranks, inspiriert von den

ALPINE GIN

lokalen Traditionen = .
und eine Hommage an die = w: , :;_:V{’,
Bergwelt. GENEPI & EDELWEISS B 5 = S ”,
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GIN BFM

Die Brauerei BFM braut
Bier, dessen destillierter
Alkohol in einer Auswahl
von Krautern und
Gewdurzen nach ihrem
Rezept aufgegossen wird.
Morand Ubernimmtdie

Destillation und die
Abftillung.
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HANDCHAFTED [N MARTIGNY VALATS SWITZERAND
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Seit 1889 verkorpern die Eaux-
de-vie von Morand die
einzigartigen Eigenschaften der
Walliser Friichte und
Bergpflanzen und bringen deren
unverfalschte Aromen perfekt
zur Geltung.

Die Mixologie lebt von Aromen
und Geschmackrichtungen. Die
Eaux-de-vie bietenihr
authentische, intensive und
unentbehrliche Basisprodukte.
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SWISS-COCKTAILS
READY TO DRINK

/&

®
¢ ‘2 Schweizer Schaumwein,
> ,_ Eau-de-vie, Likore, eine
E Spur Morand-Sirup: eine
- 0 Linie fertig gemixter
. Coktails «ready to

C

drink»!




SWISS MIX

Die Williamine® ist ein
modernes Produkt. Mit ihrem
vollen Fruchtgeschmack
bietet sie der Mixologie eine
ausgezeichnete Birnenbasis.
Deshalb hat die Distillerie
Morand die Welt der sWiss
Cocktails geschafffen.

Inzwischen ist die Linie mit
zwei Innovationen erweitert
worden: sWiss Mix Mojito und
sWiss Mix Pink Grapefruit.

lhr hauptsachlicher
Inhaltsstoff ist natlrlich die
Williamine®: Die
Williamsbirne harmoniert
perfekt mit der Spritzigkeit
des Mojito und der Rosa
Grapefruit. Die sWiss Mix sind
leicht zu mixen: 4 cl sWiss
Mix, Eis und
kohlensaurehaltiges Wasser.

S\W1ss’
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SWISS ROCK

Der sWiss Rock® Abricot ist
ein Premix, eine Mischung
aus Eau-de-vie aus Walliser
Aprikosen oder
Williamsbirnen und
Zuckersirup.
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MOUSSES

Die Mousses sind laktosefrei und
ideal in Shooters, Cocktails, im
Kaffee, aber auch zum Verfeinern
von Desserts oder Eis.

Die Williamine® und das Eau-de-
vie aus Aprikosen in Form von
Schaum sind in einer handlichen
Spraydose erhaltlich, die vor
Gebrauch geschuttelt und bei

Raumtemperatur aufbewahrt
wird.
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TRADITION &
INNOVATION

Die 1889 in Martigny gegrindete
Distillerie Morand bietet traditionelle
und hochwertige Produkte an, die das
Wallis verkorpern.
Die Morand-Sirups gehoren seit Uber
einem Jahrhundert zum Alltag der
Schweizer Familien. Die traditionellen
Rezepte  der  Sirups  Grenadine,
Zitronenmelisse  und  Orangenblite
wecken  Kindheitserinnerungen. Der
Aprikosen- und Birnen-Sirup sind die
unvergleichlichen Aromen von zwei
typischen Walliser Friichten.




REINER
FRUCHTSAFT e

Das Beste der Frucht. 30%
Fruchtsaft!

|
\d Von unseren Sirups sind
der Cassis-, Erdbeer- und

\-_ ' Himbeer-Sirup auf Basis

——

— von reinem Fruchtsaft
einzigartig.

Sie werden in der Distillerie
Morand hergestellt und
abgefillt und bestechen
durch ihr intensives,
naturliches Aroma.
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FRUCHTSAFT ™

Auf Basis von konzentriertem i E_AND = i E’_‘\:D
Fruchtsaft, mit unverfalschtem 1 )RAND i
und erfrischendem Geschmack. i (Lt @

Diese Linie umfasst uber 40
kostliche Aromen und wird
jahrlich mit Neuheiten erweitert.
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AROMEN

Diese Sirups werden
ausschliesslich auf Basis von
natUrlichen Aromen
hergestellt.Sie sind uns seit
unserer Kindheit bekannt
und noch heute sehr
beliebt, obwohl die Auswahl
inzwischen so stark
zugenommen hat.




BARMAN

Zu unserem Sirup-Angebot
gehort auch die Linie
Barman. Wie ihr Name sagt
wurde sie speziell fir die
Zubereitung von Cocktails
und Mocktails entwickelt.

Die Sirups Barman sind
aber auch ausgezeichnete
Zutaten in der Kiiche: fur
suss-saure Gerichte, fur
Salatsaucen, Chutneys usw.

Oder in der Patisserie fur
Torten und Kuchen, Crépes
usw. Nicht zuletzt dienen sie
zum Aromatisieren von
Desserts wie Eis, Pudding
oder Tiramisu.
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SIROP BIO

' Diese Sirups werden aus
//den/besten Frichten

' hergestellt. Sie sind frei von
Farbstoff und '
Konservierungsmittel,
enthalten den Saft oder den
Extrakt von biologisch
angebauten Frichten sowie
Rohrzucker.
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CONCENTRES

9

Die natUrlichen
konzentrierten Getranke
enthalten 80%
konzentrierten Fruchtsaft
und rund 40% weniger
Zucker als herkbmmliche
Sirups oder
SlUssgetranke.

Die drei Produkte der
neuen Linie kombinieren
alle eine Frucht mit einer
aromatischen Pflanze
oder einem Gewlirz, die
fur ein delikates Aroma

KT (Y & & : 5 Y
SO rg en. " % Boisson concentrée FEY > »¥  Boisson concentrée

gh 212 pomme et 2 la cannelle : ; v ala poi he poivrée
P Boisson concentrée & I'abricot _ ilapoire et la menthe

Konzentriertes Getrnk cta la fleur desurean o ) ¥ Konzentriertes Getrank

aus Apfel und Zimt “- 3 2us Birne und Pfefferninze

R
Konzentriertes Getrink aus Aprikose™ <

und Holunderblite | ‘ : MORAN D




GESCHENKBOX
TRIO VALAISAN

Damit Sie neue Produkte
ausprobieren kénnen,
haben wir dieses
Degustationsformat mit 3
Sirups im Format 35 ml
kreiert.

. Die Mini-Flaschchen

. werden individuell oder im
Trio verkauft und sind ein

¥ ideales Geschenk.




HYDROALKOHOLISCH
E LOSUNG

Nach der hydroalkoholischen Losung mit
Williamsbirne, die in der Not geschaffen
wurde, vertreibt die Distillerie Morand eine
zweite Desinfektionslosung fiir die Hande mit
Walliser Bio-Thymian.

Sie duftet angenehm frisch nach Thymian und
Zitrone.Unsere Losungen werden nach den
Vorgaben der WHO produziert, sind vom
BAG zugelassen und erflllen alle
Anforderungen.
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Solutior
hydroalcool que
pour les m: ins
PARFUM THYM - ¢ [ TRON

Antiseptique, actif cc 2
les bactéries et virus env: opis.
Hydroalkoholische Lasung fil: o Hinde.
Antiseptisch, bekampft Bal ienund
unhillte Viren. Soluzione idr-  <olicap#t
pulizia delle mani. Antiset! . attiv
contro batteri e virus « </t
Ne pas avaler! Ne pas i+ lor!
Nicht sinnehment Nicht « - tmenl
Non inghiottire! Non ir  re!
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Solution
hydroalcoolique

pour les mains
PARFUM POIRE - MENTHE

Antiseptique, actif conh
les bactéries et virus envelop

Hydroalkoholische Lsung fiir die
Antiseptisch, bekimpft Bakterien
unhiillte Viren. Soluzione idroalco
pulizia delle mani. Antisettico, attivo
contro batteri e virus lvwm;

\
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Ne pas avaler! Ne pas ld\llul» !

" |
Nicht einnohmen! Nicht einatment
Non inghiottire! Non inalarel
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Solution
hydroalcoolique
pour les mains
PARFUM THYM = CITRON

Antiseptique, actif conire
les bactéries et virus enve/oppés.

Hydroalkoholische Lésung fiir /s Hande.
Antiseptisch, bekampft Bak! . ien und
umhiillte Viren. Soluzione idrc - - olicaper
pulizia delle mani. Antisett- - attive
contro batteri e virus a. o/t

Ne pas avaler! Ne pas ir  ‘er!
Nicht einnehmen! Nicht e/ - men!
Non inghiottire! Non in: «-o!
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SURVIVALKIT
SCHOKOLADE

Die Box enthalt zwei

48 Schokoladen, gefullt mit emblematische Produkte von
den 6 beliebtesten Morand- zwei bekannten Schweizer
Likdren. Unternehmen:

®] Metall-Flachmann mit
10 cl Williamine Morand
¢1 Swiza-Taschenmesser

WILLIAMINE’ FRAMBOISE GENEPI
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TRAITEUR COCKTAILS FUR IHRE ANLASSE

Geniessen Sie lhren Abend in vollen Zigen dank einer schlisselfertigen Losung. Sie haben fur
lhre Anlasse die Wahl zwischen Mini-Cocktails* oder Cocktails in normaler Grosse.

Unsere Leistungen werden durch ein Team erfahrener Barmen erbracht, die sich von A bis Z um
die Leitung der Bar kiimmern, damit Sie sich unbeschwert lhren Gasten widmen kdnnen.
Die kostlichen SWISS® COCKTAILS kénnen Sie uberall und jederzeit geniessen: zu Hause, im
Betrieb, im Freien, in einer Luftseilbahn, in einem Hotel oder Schloss ...

Es besteht die Moglichkeit, hren Anlass rund um ein Thema zu zu personalisieren oder ein
massgeschneidertes Konzept zu erstellen, das lhre ausgefallensten Wiinsche erfillen wird.
Bedingungen: keine. Ein Service nach Mass, auf Ihre Wiinsche abgestimmt.

* Das ideale Konzept, um lhren
Gasten eine breitere Auswahl

an Cocktails zu bieten und die
Degustation vielseitiger zu gestalten.




COCKTAIL-KURSE

Sie halten Ausschau nach aussergewohnlichen Team-Aktivitaten? Wir organisieren in unseren
Raumlichkeiten oder bei Ihnen lehrreiche und spielerische Cocktail-Kurse.

Sie lernen von einem professionellen Barman die Zubereitung von 3 verschiedenen Cockails*
und degustieren lhre Kreationen. Uberraschen Sie Freunde, Kollegen oder lhre Liebsten mit
einem zweistlindigen unterhaltsamen Cocktail-Kurs.

Konditionen Wy L
In

Von 6 bis18 Personen:
CHF 80.- inkl. MWST

Von 19 bis 40 Personen: L .
CHF 60.- inkl. MWST *

In

Preise

* Wir servieren auch kostliche
alkoholfreie Cocktails.




PRIVATANLASS IN DER DISTILLERIE

Lernen Sie im Lauf eines Abends die Geheimnisse der Distillerie Morand kennen, degustieren
Sie die Mini-SWISS® COCKTAILS und geniessen Sie ein Essen in der uber 130-jahrigen,
geschichtstrachtigen Limonaderie.

| Privatbesuch:
Entdecken Sie die Geheimnisse der traditionellen Eaux-de-vie, Douce de, Likére und Sirups der
seit Uber 130 Jahren aktiven Distillerie Morand. Wahrend einer Stunde gibt lhnen ein von der 4.
Generation der Familie Morand geschulter Guide Einblick in deren Geschichte und Savoir-faire.

I Degustation der Mini-SWISS® COCKTAILS:
Nach lhrem Besuch steht ein Barman zu lhrer vollen Verfligung und prasentiert lhnen die
SWISS® COCKTAILS Morand in Mini-Version. Zum Beispiel den Williamine Tonic, Williamine
Mojito, Royal Framboise, Caipirinha Abricot und/oder weitere Cocktails. Zugang zur Sirup-Bar,
Cocktails und Degustationen.

Il

Mit unseren Gastropartnern haben wir fir das Nachtessen
in der Limonaderie mehrere Menus zusammengestellt.
Apéritif, Cocktail Dinner, gesetztes Essen: Es ist mit
Sicherheit ein Menu dabei, das selbst die anspruchsvollsten ©_
Gaste Uberzeugen wird. 3

Bedingungen: mindestens 20 Personen



COCKTAILS CHALLENGE

Ein unterhaltender Team-Wettkampf, der alle Teilnehmer begeistert.
Nach einer kurzen Einfihrung in die Mixkunst und das Barzubehor ist es die Aufgabe jedes
Teams, in einer bestimmten Zeit einen Cocktail zu kreieren, mit einem Namen, einer Geschichte

und genauen Angaben fur die Zubereitung. Die Preisrichter werden die Rezepte degustieren
und ein Sieger-Team bestimmen.

Verbringen Sie unterhaltsame Stunden mit Ihren Teams, fordern Sie lhre Freunde oder Gaste
zum Wettkampf heraus und lassen Sie Ihrer Kreativitat freien Lauf. Ideal fur Firmenseminare und

Teambuilding.

Bedingungen: mindestens 10 Personen
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