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INFORMATIONS

Commande : Mail : commande@morand.ch – Fax : 027 722 75 30 – Tél : 027 722 20 36
Prix : Les prix indiqués sont en francs suisses, toutes taxes comprises (TTC)
Livraison : Franco domicile dès 750.– de commande
Paiement : 10 jours sur facture, dès livraison
Rabais : 10 % dès 1000.– • 15 % dès 2000.–

·	 La disponibilité de certains articles est limitée.
·	 Certains produits ou emballages peuvent légèrement différer des représentations visuelles.
·	 Les prix affichés sont sous réserve de modifications.

Nous restons à votre entière disposition pour d’autres possibilités de carafes, coffrets, paniers, 
etc. (avec ou sans alcool). 
N’hésitez pas à nous contacter pour une offre personnalisée.

Photos non contractuelles.

Louis Morand & Cie SA · Rue de Plaisance 2 · CH –1920 Martigny
T +41 27 722 20 36 · F +41 27 722 75 30 · info@morand.ch · www.morand.ch
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Trajet en voiture depuis la sortie d’autoroute
Trajet à pied depuis la gare CFF (env. 15 min.)

Tarif des parkings en CHF 

60 min. gratuit puis 0.50/h • 19h–7h gratuit

30 min. gratuit puis 1h=1.50 / 2h=3.50 / 3h=6.– / 4h=9.– 
5h=12.50 • 19h–7h gratuit

30 min. gratuit puis 1h=2.– / 2h=4.– / 3h=6.– puis 
3.– de l’heure • 18h–6h 30min. gratuit puis 0.70 de l’heure

Tarif en vigueur depuis le 1er janvier 2017

Visites et évènements à la Distillerie Morand
• En semaine, merci de ne pas vous garer le long de 
la Distillerie. Des camions chargent et déchargent 
toute la journée et votre véhicule pourra être amené 
à être déplacé.
• En tout temps, semaine et week-end, merci de 
ne pas vous garer devant le magasin Morand. Les 
places étant réservées aux clients de la boutique qui 
doivent pouvoir charger leurs achats facilement
 
Retrait de marchandises
Le quai de chargement est situé sur le côté de la 
Distillerie, rue de Plaisance 2, 1920 Martigny.
Le quai est ouvert du lundi au vendredi de 7h30 à 
11h30 et de 13h30 à 16h30
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PANIERS ET CADEAUX 
PERSONNALISÉS
MORAND

De nombreuses propositions de paniers 
cadeaux personnalisés sont disponibles  
sur demande.
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CALENDRIER DE L’AVENT ALCOOL

Art. 525.270	 75.–
 
Magnifique calendrier de l’Avent en carton de haute qualité 
contenant des mignonnettes 2 cl des produits phare de la 
Distillerie Morand. Découvrez ou redécouvrez chaque jour un 
assortiment riche et varié pour patienter jusqu’à Noël.



CALENDRIER DE L’AVENT SIROP

Art. 525.273	 59.–
 
Vous nous l’avez demandé, nous l’avons fait ! Voici notre calendrier 
de l’avent avec ses 24 bouteilles 5 cl d’une sélection de nos Bons 
Sirops Morand. Découvrez ou redécouvrez chaque jour notre riche 
assortiment pour le plus grand plaisir de toute la famille. 





TRIO DE SIROPS VALAISANS 

SIROPS AUX FRUITS DU VALAIS	 23.70
3 X 50 CL 
Art. 400.410

Sirop Abricot du Valais 50 cl	 7.90
Art. 400.407 
Sirop Poire Williams du Valais 50 cl	 7.90
Art. 400.408
Sirop Pommes du Valais 50 cl	 7.90
Art. 400.409



LIQUEUR DE CAFÉ

18 % vol. 100 cl · Art. 520.055	 29.90

Le café utilisé pour cette liqueur est un 
assemblage de café La Semeuse 100 % 
arabica aux arômes de chocolat et de 
noisettes. Un café exceptionnellement 
polyvalent, caractérisé par sa douceur, 
son équilibre et son goût raffiné. 

LIQUEUR DE GENTIANE

20 % vol. 100 cl · Art. 530.178	 21.90

Cette liqueur est un produit de qualité, 
disposant d’une très bonne attractivité 
en termes de prix. À déguster avec de 
l’eau ou de la limonade.



VIEILLES

MAGNUM DE VIEILLE PRUNE	 72.70
40 % vol. 150 cl · Art. 520.813

COFFRET VIEILLE WILLIAMINE® 	 53.90
41 % vol. 50 cl · Art. 520.801

COFFRET VIEILLE PRUNE	 53.90
41 % vol. 50 cl · Art. 520.802
	
Le temps fait son œuvre pour ces produits 
très appréciés de la clientèle. En coffret bois 
pour la vieille Williamine® et la vieille Prune 
50 cl. Nouveauté 2025 : une vieille Prune en 
magnum (150 cl).

LIQUEUR 
DE MENTHE VERTE

21 % vol. 100 cl · Art. 530.172	 21.90

Célèbre produit de la maison, qui 
accompagne vos apéritifs et fêtes entre 
amis, désormais en format 100 cl.



WILLIAMINE®
MOITIÉ MOITIÉ

LIQUEUR	 39.90
36 % vol. 70 cl · Art. 520.275

Liqueur de poires Williams du Valais de haute 
qualité, au nez typique du fruit et au goût riche, 
complexe, long en bouche et bien équilibré.

CERVIN

CARAFE ALPINTE (pièce)	 59.–
VERRES ALPINTE CERVIN (pièce)	 25.90

Articles limités. Selon disponibilité des stocks.

LIQUEUR 
FLEUR DE SUREAU

LIQUEUR	 25.–
20 % vol. 70 cl · Art. 520.230

La liqueur rendue célèbre par le cocktail 
Hugo est désormais disponible selon la 
recette authentique de la Distillerie Morand.



CERVIN

LIQUEUR	 33.– 
27 % vol. 70 cl · Art. 520.231

FLACON DE POCHE 	 8.40
27 % vol. 10 cl · Art. 520.232 
	
Apéritif historique de la Maison à base de
gentiane et de genièvre. 
Dégusté traditionnellement allongé avec 
de l’eau et des glaçons, le Cervin est aussi 
apprécié aujourd’hui en shot ou en cocktail.

SWISS GIN

EAU-DE-VIE	
41 % vol. 50 cl · Art. 540.073	 49.50

Une recette originale délicatement infusée 
dans un mélange d’alcool et d’eau des glaciers 
(60 % vol.), puis savamment distillée.
Le Swiss gin est le fruit d’une collaboration 
entre Alata et la Distillerie Morand. Le résultat 
est un gin élégant et subtil où la douceur  
de la poire du Valais rencontre le caractère 
du genévrier. 
Le Swiss gin se déguste sur glace, accompagné 
d’un zeste de citron ou en cocktail simplement 
allongé avec votre meilleur tonic.



EAU DE VIE COEUR
L’esprit du Valais gravé dans son cœur

Eau de vie d’exception.
20 kg de fruits pour produire 1 litre à 41 % 
vol. Concentration extrême de fruit, arôme 
puissant, goût d’une grande finesse. Un 
produit exceptionnel. Arômes de fruit très 
intenses au nez, explosion d’arômes en 
bouche, rondeur et persistance en final.

ABRICOT LUIZET COEUR	 85.–
Abricotine AOP 
41 % vol. 50 cl · Art. 510.017 

POIRE WILLIAMS COEUR 	 75.–
Eau-de-vie de poire AOP 
41 % vol. 50 cl · Art. 500.017
	
COING COEUR	 70.–
41 % vol. 50 cl · Art. 510.054

WILLIAMINE®

CARAFE WILLIAMINE® 
AVEC POIRE 	 78.30
43 % vol. 60 cl · Art. 500.008

Notre fameuse et très connue Williamine® 
avec sa poire à l’intérieur. Les carafes sont 
placées sur les arbres. La poire grandit à 
l’intérieur de la bouteille. Dès que la poire a 
atteint sa maturité idéale, les bouteilles sont 
cueillies sur l’arbre, triées à la Distillerie et 
remplies de Williamine®.



COFFRET ABRICOT SPRITZ

Art. 525.271	 59.–
 
Revisité à base d’ingrédients 100% locaux, le kit « Spritz valaisan » se compose de notre Abricot 
SUR FRUIT et du mousseux valaisan 42 de la Cave du Tunnel. Une recette simple, efficace 
et originale labélisée marque Valais qui sent bon l’apéritif. Ce coffret-carton original produit 
par la fondation St-Hubert est ensuite conditionné par nos ateliers intégrés FOVAHM.





WILLIAMINE® SUR FRUIT
ABRICOT SUR FRUIT
FRAMBOISE SUR FRUIT

Eau de vie et compotée de fruit !
Le Valais et la vallée du Rhône, riche de la
matière arrachée aux montagnes par la glace
et l’eau, sont un fabuleux terroir pour les fruits
emblématiques du pays. L’abricot, la poire et 
la framboise apportent substance et douceur ; 
l’eau-de-vie, l’intensité des saveurs ; leur 
rencontre : tout ce que le verger valaisan offre 
de meilleur.
Savoureuse et fruitée, la gamme SUR FRUIT
est la golée valaisanne gourmande concluant
un repas ou accompagnant un café.

WILLIAMINE® SUR FRUIT	 39.–
21,5 % vol. 70 cl · Art. 520.623

ABRICOT SUR FRUIT	 39.–
21,5 % vol. 70 cl · Art. 520.625

FRAMBOISE SUR FRUIT	 39.–
21,5 % vol. 70 cl · Art. 520.626





DOUCE DE®

COFFRET DUO DOUCE DE® 	 63.70
30 % vol. 2 x 50 cl
·	 Douce de® Williamine®
·	 Douce de® Abricot

COFFRET TRIO DOUCE DE® 	 91.50
30 % vol. 3 x 50 cl
·	 Douce de® Williamine®
·	 Douce de® Abricot
·	 Douce de® Coing

Toute en légèreté, la gamme Douce de® 
sublime l’arôme des fruits, sans la force  
des eaux-de-vie classiques.

Laissez-vous surprendre !





GÉNÉPI GRAND-ST-BERNARD

COFFRET ELLE & LUI	 70.–
Coffret en bois combinant un Génépi 42 % vol. et une liqueur de Génépi 25 % vol. s’affirmant 
par un beau nez expressif, une attaque souple et moelleuse, totalement dénuée d’agressivité. 
Spiritueux dont les anciens louaient les vertus pour une meilleure digestion.

INFUSIONS GRAND-ST-BERNARD

COFFRET INFUSIONS BOIS	 35.–
3 x 15 sachets
EXISTE ÉGALEMENT EN COFFRET CARTON	 24.30	

ASSAISONNEMENTS GRAND-ST-BERNARD

PRÉSENTOIR 3 ÉPICES	 21.50
PRÉSENTOIR 5 ÉPICES	 34.50





De cette passion pour les plantes est né 
un véritable savoir-faire qui nous permet,  
aujourd’hui, de vous offrir une vaste gamme 
de créations contenant des plantes de  
notre jardin.

N’hésitez à nous solliciter pour toute  
demande d’offre. 

www.jardindesmonts.ch

JARDIN DES MONTS

Chacun des produits Jardin des Monts se 
raconte à travers une histoire de plantes. 
Aromatiques ou médicinales, racines, feuilles 
ou fleurs, elles sont au cœur de toutes les 
créations.

Formulés dans un souci de pureté et d’effi-
cacité, nos produits se caractérisent par 
des ingrédients naturels et biologiques de 
première qualité, l’absence de conservateurs 
superflus et des procédés de fabrication  
artisanaux très doux, inspirés par l’herboris-
terie traditionnelle.





PRODUITS 
PERSONNALISÉS

CARTONS, BOÎTES, FLASQUES
Impression ou étiquette personnalisée de 
votre logo ou de votre message. N’hésitez 
pas à nous contacter pour une offre 
personnalisée.

Boîte métal vide personnalisée
Dès 50 pièces	 8.–
2 flacons de poche 10 cl à choix en sus

Flasque Williamine® 43 % vol. 10 cl 
Dès 96 pièces	 20.60

Flasque Abricotine 43 % vol. 10 cl 
Dès 96 pièces	 23.50

Flasque Génépi 42 % vol. 10 cl 
Dès 96 pièces	 21.00

Infusion Bio Suisse 
Dès 500 pièces	 6.50

Pour de plus grands volumes, proposition de 
prix sur demande.



LA DISTILLERIE LOUIS MORAND & CIE SA

Établie à Martigny depuis 1889, la Distillerie 
Louis Morand se distingue dès ses débuts par 
son fort ancrage régional. Un attachement au 
terroir, un savoir-faire familial et la recherche 
continuelle de la qualité sont quelques-uns 
des ingrédients qui ont permis à cette entre-
prise familiale de traverser les âges tout en 
s’adaptant aux contextes changeants, notam-

ment en matière de consommation d’alcool. 
La Distillerie développe des liqueurs, des li-
monades, des sirops, des marcs et des eaux-
de-vie, dont la très réputée Williamine®. 

Plus que des produits, la Distillerie Morand 
est l’histoire d’une famille et de cinq généra-
tions d’hommes et de femmes qui œuvrent à 
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la préservation et à la transmission du savoir-
faire familial. Les figures qui se sont succédées  
à la tête de la société ont permis à l’entreprise 
de rayonner aussi bien en Valais, que sur le 
territoire helvétique et à l’étranger. La gamme 
de produits de la Distillerie Morand com-
prend toujours des liqueurs élaborées sur la 
base des recettes développées à la fin du XIXe 

siècle par son fondateur. L’indépendance,  
la loyauté, le pragmatisme, la confiance et 
la volonté de préserver et de développer le 
patrimoine familial sont autant d’éléments qui 
permettent à la Distillerie Morand d’innover 
tout en respectant la tradition. 
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ROSTAL HERBES AROMATIQUES GRAND-ST-BERNARD SA

Rostal Herbes Aromatiques Grand-St-Bernard 
SA, est une maison familliale créée en 1995 et 
située en Valais en Suisse. Elle est active dans 
la fabrication et la vente de produits à base 
d’herbes aromatiques, principalement Bio.

À ses débuts, elle rachète et commence à 
produire et à vendre 12 recettes de mélanges 
d’épices et d’herbes aromatiques dévelop-
pées dans les années 70. Chaque mélange 
d’assaisonnement accompagne un type de 
plat : mélange pour raclette, mélange pour 
salade, mélange pour viande de bœuf…

Au fil des années, la société se diversifie et 
lance une gamme de 6 infusions biologiques 
ainsi que 2 alcools à base de génépi. En paral-
lèle, elle développe également des produits 
sur mesure pour certains clients.

Début 2015, la société est reprise par la Dis-
tillerie Morand et les activités sont déplacées 
à Martigny. La marque Grand-St-Bernard est 
conservée et les deux entités partagent de 
fortes valeurs communes : terroir, qualité des 
produits & caractère valaisan !
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La Distillerie Morand a récemment intensifié sa collaboration avec la FOVAHM initiée ces der-
nières années en créant au cœur même de l’entreprise un atelier intégré employant au quotidien 
16 personnes en situation de handicap. Ce partenariat offre un cadre de travail dynamique et 
valorisant aux travailleurs qui s’engagent avec une forte motivation à la réalisation de leurs tâches. 

Ces personnes assurent le conditionnement des Herbes Aromatiques Grand-St-Bernard et des 
infusions Jardin des Monts, la préparation de cadeaux personnalisés et collaborent également à 
l’élaboration de produits et à la confection de coffrets pour le compte de la Distillerie. Leur pré-
sence apportent une fantastique diversité au sein de l’entreprise et de tous ses collaborateurs.
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TRAITEUR COCKTAILS POUR VOS ÉVÈNEMENTS 

Profitez pleinement de votre évènement grâce à un service clé en main. Vous pourrez choisir entre 
des mini cocktails* ou des cocktails taille standard pour vos événements.

Nos prestations sont réalisées par nos équipes de barmen qualifiés qui prendront en charge la 
totalité de la gestion du bar, pour que vous puissiez vous concentrer sur vos convives.

Vivez l’expérience de délicieux S ISS® COcKTAILS, où que vous soyez : à domicile, en entreprise, en 
plein air, dans une télécabine, un hôtel, un château, etc.

Il est possible de personnaliser votre événement en fonction 
du thème ou de créer un concept sur mesure, afin de satisfaire 
vos envies même les plus folles. 

Conditions : Aucune. Un service sur mesure en fonction de 
vos besoins. 

* Excellent concept pour proposer à vos invités une gamme 
de choix plus étendue, et ainsi leur permettre de se faire plaisir 
sans aucun risque.

ÉVÉNEMENTS PRIVÉS À LA DISTILLERIE 

Le temps d’une journée ou d’une soirée, profitez de nos locaux historiques pour diverses activi-
tés : que ce soit pour un petit-déjeuner, une conférence, un repas ou un apéritif avec une dégus-
tation de mini cocktails dans la célèbre salle de la Limonaderie ou encore notre visite guidée. 

I. Accueil petit-déjeuner : Les participants sont accueillis pour un petit-déjeuner comprenant 
café, thé et jus de fruits du Valais à discrétion, ainsi qu’un croissant et un pain au chocolat de notre 
boulangerie partenaire. 

II. Conférence : Nous mettons à disposition 
notre Limonaderie pour vos conférences. La 
mise en place peut se faire en format théâtre ou 
cabaret. Mise à disposition d’un beamer, écran 
(mur blanc) et télécommande professionnelle. 

III. Repas : Plusieurs menus ont été élaborés 
pour les repas dans la Limonaderie avec nos 
traiteurs partenaires. Apéritif, cocktails dîna-
toires, repas assis : il existe assurément un menu 
qui ravira même les palais les plus exigeants. 
 

S ISS® COCKTAILS SERVICE
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IV. Apéritif & Dégustation de mini cocktails : Nous proposons à vos invités une expérience 
d’apéritif originale avec nos mini cocktails faits à base de nos célèbres produits. Idéal à proposer 
à la suite d’une conférence ou d’une visite, ou avant de passer à table. Un barman vous sera entiè-
rement dédié pour vous faire découvrir les S ISS® COcKTAILS Morand en version mini. 
Par exemple, Williamine® Tonic, Williamine® Mojito, Royal Framboise, Caïpirinha Abricot et / ou 
d’autres cocktails. 

Durant cette expérience, tous nos sirops ainsi que nos eaux-de-vie et liqueurs sont à disposition !

V. Visite privée : Apprenez à connaître les secrets des traditionnelles eaux-de-vie, Douce de®, 
liqueurs et sirops de la Distillerie Morand en activité depuis 1889. Durant 1 heure, un guide formé 
par la 4e génération de la famille Morand présentera l’histoire et l’art qui se cache derrière les 
produits.

TEAM BUILDING 

Vous cherchez une activité originale à partager avec vos équipes ? 
Nous organisons dans nos locaux, ou directement chez vous des 
ateliers cocktails instructifs mais surtout ludiques.

I. Cours de cocktails / mocktails à la Distillerie : Durant 2 heures, 
un barman professionnel vous enseignera la préparation de 3 dif-
férents cocktails ou mocktails que vous pourrez déguster. À la fin 
du cours, un jeu par équipe autour des cocktails conclura l’activité 
sous le signe du divertissement.
Une expérience fun et ludique parfaite pour s’amuser ! 
Capacité : de 6 à 44 personnes
Tarif : CHF 85.- par personne (version cocktails)
CHF 75.- par personne (version mocktails)

II. Cocktails Challenge à la Distillerie ou chez vous : 
Le master chef façon Distillerie Morand ! Nous vous proposons un challenge par équipe ou le 
concept est simple et amusant.
Après une brève explication des bases et du matériel de bar, vous aurez en un temps limité, la 
mission de créer un cocktail par équipe, avec un nom, une histoire, et la méthode de création 
utilisée. Pour ce faire, nous plaçons dans la salle un large choix d’alcools, sirops, fruits, aromates 
et soda afin que qu’ils réalisent le cocktail ultime ! Mais attention, des règles viendront pimenter 
l’activité.
Pour finir les différents groupes devront présenter leur créa-
tion et les juges goûteront les recettes afin d’élire le gagnant. 
L’équipe gagnant se verra remettre un cadeau de la distillerie ! 
Passez un excellent moment en équipe, challengez vos collè-
gues ou convives tout en faisant marcher votre créativité ! Idéal 
pour séminaires d’entreprise ou team building.

INFOS & RÉSERVATIONS 
events@morand.ch · www.swisscocktailsservice.ch 



BOUTIQUE

La boutique de la Distillerie propose tout l’assortiment de nos produits : 
Eaux-de-vie · Liqueurs · Sirops · Carafes · Coffrets de fête · Infusions · Épices du Grand-St-Bernard.
De nombreuses propositions de paniers cadeaux personnalisés sont disponibles sur demande.

HEURES D’OUVERTURE
Lundi - vendredi	 Samedi	 Dimanche
09 h 00 – 12 h 00	 09 h 00 – 17 h 00	 Fermé
13 h 30 – 18 h 30	

Fermé durant les jours fériés, sauf les lundi de Pâques et lundi de Pentecôte
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VISITES

Vous souhaitez visiter la Distillerie Morand et découvrir la fabrication de nos produits ? 
Nous organisons des visites pour les groupes. Ces visites peuvent être agrémentées d'une 
dégustation de nos produits et de nos cocktails. 

N'hésitez pas à nous contacter, nous nous ferons un plaisir de vous recevoir.
Pour réserver, écrivez nous à visites@morand.ch

Crédits photographiques : 
Thomas Masotti : 1, 10, 38 › 49 et photos d’ambiance produits · Robert Hofer : 4, 5, 7, 8, 9, 11, 12, 14, 15, 16, 17, 18, 19 
Olivier Tabary : 2 · Guillaume Faisant : 3 · Archives de la Distillerie Louis Morand & Cie SA : 6, 13 · Rostal : 20, 21, 22, 23, 
24, 25, 26 · Photoval : 27, 30 · Mediplant : 28 · Valplantes : 29, 31, 32, 33 · sWiss cocktails service : 34, 35, 36, 37.
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LOUIS MORAND & CIE SA
RUE DE PLAISANCE 2 ·  1920 MARTIGNY ·  SUISSE

T +41 27 722 20 36 ·  F +41 27 722 75 30
WWW.MORAND.CH


